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OBJETIVO GENERAL

» Reconocer que la alimentacion es una necesidad primaria, la oportunidad de crear opciones para satisfacer ésta,
mediante una variedad de métodos y técnicas utilizadas para cubrir esta necesidad y llevarla mas alla, es decir,
aparte de alimentarnos nos dara la oportunidad de preparar productos para comercializarlos.



PROPOSITOS

» ldentificar la importancia de conservar los alimentos a través de métodos de conservacion.
» Reconocer como los cambios tecnoldgicos se relacionan con el desarrollo de las comunidades e incrementan la

calidad de vida de las personas
» Analizar el concepto de sustentabilidad al reconocer su origen e importancia para la planeaciéon de proyectos

productivos



MATEMATICAS
. Manejo de, cantidades, medidas, pesos,

proporcionalidad, unidades, fracciones, decimales y
kilogramos

GEOGRAFIA ESPANOL

Elaboracién de recetarios y exposicion de

Importancia de los recursos naturales en la
preparacién y conservacion de alimentos.

preparacién de alimentos

Elaboracion de carteles.

TECNOLOGIA
Redaccién de fichas de exposicién

PREPARACION Y CONSERAVCION DE
ALIMENTOS

FORMACION CIVICA Y ETICA

_ Desarrollar decisiones responsables y
auténomas para la realizacién de su
proyecto de vida

CIENCIAS

BIOLOGIA: Valor nutrimental de los alimentos (el
plato del buen comer)

| FISICA: Proporcién energética de los alimentos.

HISTORIA Puntos de ebullicién en la preparacién de alimentos

QUIMICA: Identificar las propiedades quimicas de
los alimentos al momento de su elaboracidn.

Antecedentes historicos y cronoldgicos sobre la
preparacién y conservacion de alimentos
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